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v Caffe & Co

CAFFE ESPRESSO
DECAFFEINATO
GAPPUCCINO

CAFFE CORRETTO
CAFFE BRASILIANO
CAFFE MAROCCHINO

CAFFE
AL PISTACCHIO/NOCCIOLA

GAPPUCCINO VEGANO
GINSENG

0RZ0
AGGIUNTA DI PANNA

w Téinfusi e cioccolata

Chiedere il menu dedicato
agli operatori di sala

v Colazione

FAZZOLETTO
SFOGLIATELLA
FROLLA
PASTICCIOTTO

BRIOSCIATO
CREMA O FRUTTIROSS]

CORNETTO
VUOTO/MARMELLATA/CREMA

GRAFFA

BRIOCHE VUOTA

2(00
200
300
20
400
400
400

400
300
300
100

200

200

200

200

v Freddi

CAFFE SHAKERATO
ALLANOCCIOLA

CAFFE SHAKERATO
CAPPUCCING FREDDO
CAFFE DEL NONNO
NOCCIOLOTTO
PISTACCHIOTTO
CAFFE FREDDO

v Spremute

MELOGRANO
ARANCIA

"La pasticceria e fantasia
e ogni giorno cerchiamo
di esprimerla al meglio...
Chiedete ai nostri collaboratori
la proposta del giorno”

w Dessert

MONO PORZION

CANNCLO

BABA SEMPLICE 0 CREMA
SCAZZETTA

MIGNON SINGOLO

450
300
400
400
430
430
300

450
3ol

6,00
340
300
200



v Aperitivi

CAMPARI SODA
BITTER ROSSO / BIANCO

COCKTAIL
SANPELLEGRING ROSSO

CRODINO

CRODINO TWIST
FRUTTI ROSSI

CORTESE GINGER ALE

CORTESE GINGER BEER

w Aperitiviitaliani

AMERICANO
NEGRONI

BELLINI

ROSSINI
TINTORETTO
GARBALDI
TASSONIMIX
SPRITZ VENEZIANO
SPRITZ CAMPARI
SPRITZ HUGO
SPRITZ MARTINI
SPRITZ PASSION

500

800

a00

000

500

600

500

300

o O oo o oo o o o o
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COPACABANA
SUCCO ARANCIA, SUGCO PESCA,
SCIROPPO FRAGOLA

DIND
CRODINO, SUCCO DI ALBICOCCA,
SCIROPPO AL LATTE DI MANDORLA

IT'S A GOOD IDEA
SCIROPPO MIELE E ZENZERO,
SUCCO DI MELA, GINGER ALE

FLORIDA
SUCCO POMPELMO, SUCCO ARANCIA,
LEMON, GRANATINA

v Vini al calice

FLOTE DI CHAMPAGNE

FLOTE DI PROSECCO DOCG
VINO  BIANCO AL CALICE
VINO  ROSATOAL CALICE
VINO  ROSSO AL CALICE
VNI DESSERT
BRACHETTO D'AQUI AL CALICE

Altre referenze di vini al calice

0 bottiglia chiedere all'operatore di sala

700

700

700

700

1500
700
700
700
700
700
700



w Cocktail
[LANUOVA ERA

SOUTH SIDE
GIN, LIMONE, ZUCCHERD, MENTA

SUFFERING BASTARD

GIN, BRANDY, SCIROPPO LIME,
ANGOSTURA, GINGER-BEER

PALOMA
AGAVE, LIME, SODA POMPELMO ROSA, SALE

ESPRESSOMARTINI

VODKA, LIQUORE CAFFE, CAFFE,
ZUCCHERD

GLIINDIMENTICABILI

AVIATION
GIN, MARASCHINO, LIMONE, LIQUORE VIOLETTA

BOULEVARDIER
RYE WHISKEY, BITTER, VERMOUTH

CLOVER CLUB

GIN, LIMONE, SCIROPPO LAMPONE,
ALBUME (ACQUA FABA)

MARY PICKFORD

RON CUBANO, MARASCHINO, ANANAS, GRANATINA

HANKY PANKY
GIN, VERMOUTH, FERNET

300

300

300

300

900

900

900

900

300

YELLOW BIRD
RUM, GALLIANO, TRIPLE SEC, LIMONE

PENICILLIN
WHISKY, LIMONE, MIELE, ZUCCHERO

DARK N STORMY
GOSLINGS RUM, GINGER-BEER

FRENCH MARTINI

OLD CUBAN

RUM, LIME, ZUCCHERO, ANGOSTURA,
MENTA, CHAMPAGNE

STINGER
COGNAC, LIQUORE MENTA

PLANTER'S PUNCH

RUM GIAMAICANG, LIME, ZUCCHERO,
ANGOSTURA, MENTA

OLD FASHIONED
RYE WHISKEY, ZUCCHERD, BITTER, SODA

LAST WORD
GIN, LIQUORE ALLE ERBE, LIME, MARASCHINO

QP&EMIgT;W%ST [CCRRIPr- G EL. AT ERIA-

EPYRO%Q W\

4 CASTLILAMMARE e STABIA
GQIARDINTI POBBLICI

900

300

900

300

300

300

300

300

300



v Cocktail

CONTEMPORANEI CLASSICI

SEABREEZE
VODKA, CRANBERRY

MAF-TA|

RON BIANCO, RUM SCURO, ORANGE CRACAG,
ORZATA, LIME

MINT JULEP
BURBON WHISKEY, SODA, ZUCCHERO, MENTA

CAIPIRINHA
CACHACA, LIME, ZENZERO

FRENCH 75
GIN, CHAMPAGNE E SUCCO DI LIMONE

HEMINGWAY SPECIAL
RON CUBANO, MARASCHINO, POMPELMO, LIME

MARGARITA
TEQUILA, LIME, LIQUORE ARANCIO, SALE

COSMOPOLITAN
VODKA, LIME, CRANBERRY, CONTREAU

PISCO SOUR
PISCO, LIME, ZUCCHERO, ALBUME, CACQUA FABA)

HORSE'S NECK
BRANDY, GINGER ALE

SINGAPORE SLING

GIN, APRICOT BRANDY, TRIPLE SEC,
DOM BENEDICTINE,SUCCO DI ANANAS

TEQUILA SUNRISE
TEQUILA, SUCCO D'ARANCIA, GRANATINA

900

900

900

900

900

900

900

900

900

900

900

900

v Champagne Cocktail

COCKTAIL CHAMPAGNE

COGNAC, ZOLLETTA DI ZUCCHERO,
ANGOSTURA, CHAMPAGNE

FRENCH ROSSINI
PUREA FRAGOLA, CHAMPAGNE

FRENCH BELLINI
PUREA PESCA, CHAMPAGNE

CARUSO 2
LIMONGELLO, GIN, ANGOSTURA,

ORANGE BITTER, ZOLLETTA DI ZUCCHERO,

CHAMPAGNE

TAROCCO

SPREMUTA ARANCIA,
SCIROPPO MELOGRANG, CHAMPAGNE

KIRROYAL
CREMA DE CASSIS, CHAMPAGNE

1300

1200

12,00

1200

12,00

1000



v Gin

PREMIUM

ELEPHANT

MONKEY 47

SIPSMITH

KINGBI

HENDRICK'S

GIN MARE MEDITERREAN
DEATH'S DOOR
GASTROGIN
TANQUERAY TEN

SUPERIOR

BULL DOG

SYLVIUS

TANQUERAY L. DRY
PLYMOUTH GIN
BOMBAY LONDON DRY
MALFY GIN
PROFESSORE GIN

GIN

BERTOGIN
BEEFEATER
GENEVER BOOMPJES

v Tequila

MEZCAL AGAVE DE CORTES
MEZCAL BRUXON'1
MEZCAL NUESTRA SOLEDAD
HERRADURA REPOSADO
ESPOLON REPOSADO
ESPOLON BLANCO

ALTOS

JAUZA BLANCO

v Whisky

MACALLAN

NIKKA COFFEY MALT
LAGAVULIN
TALISKER

OBAN 14

WILD TURKEY RYE
BULLEIT BOURBON

1200

10,00

1000
600
800
800
/00
6,00
6,00
600

1300
1200
1000
6,00
300
6,00
/00

v \odka

BELVEDERE
GREY GOOSE
STOLICHNAYA
ABSOLUT

v Rum

RON ZACAPA X0
JBALLY 7

RON ZACAPA 23
MEZAN X0 JAMAICA
MATUSALEM 15
DOORLY'S X0
DIPLOMATICO
BRUGAL EXPORT

N Brandy

CHRISTIAN DROUIN
CARDINAL MENDOZA
CARLO

VECCHIA ROMAGNA

w Cognac

LEYRAT X0
LEYRAT VSOP
COURVOISIER
REMY MARTIN
ARMAGNAC VSOP
PEYROT POIRE

1500

o O O o O
o O O O O



v (Grappa barticata

BERTA RISERVA

DEL FONDATORE 1400
BERTA MAGIA 10,00
BRIC DEL GAIAN 600
BERTA TRE SOLI TRE 800
BERTA VILLA PRATO 600

v Grappa bianca

NONINO 500
BERTA VILLA PRATO a00

v Acqua e softdiink

CEDRATA TASSONI 500
REDBULL 500
CORTESE 500
LEMON O ARANCIA ROSSA

TE FREDDO 430
PESCA 0 LIMONE

SCIRGPPI 430
COCA COLA

0 COCA COLA ZERD 430
FANTA / SPRITE 430
CHINOTTO 450
TONICA 450
SUCCHI DIFRUTTA BIO 4,00

ACQUAINVETRO (050D 200

v Amali

AMARO MOLY

FERNET

LUCANOG

BORSCI SAN MARZANO
MONTENEGRO

UNICUM

AVERNA
JAGERMEISTER
AMARO DEL CAPO

JEFFERSON
ERQICO

v Liquon

NOCILLO ‘E CURTI
BAILEYS

LIGURIZIA

LIMONCELLO

STREGA

AMARETTO DI SARONNO

v Birre

TENNENT'S
PERONI GRAN RISERVA ROSSA

PERONI GRAN RISERVA
DOPPIO MALTO

CORONA
HEINEKEN
NASTRO AZZURRO

BECKS

400
500
600
500
000
500
500
500
500
600
600

600
000
500
500
500
600

6,00
6,00
6,00

600
500
500

600
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STABIA * VILLA COMUNALE

€} GRAN CAFFE NAPOLI 1850

WWW.GRANCAFFENAPOLLIT

Il “Gran Caffeé Napoli” & divenuto celebre non solo per
le specialita dolciarie, ma anche per la presenza di
personaggi illustri che I'’hanno frequentato: Bene-
detto Croce, il primo Presidente della Repubblica
Enrico De Nicola, Matilde Serao, il principe di
Sant’/Antimo e di Moliterno e tanti altri esponenti
del mondo della letteratura, della politica e dello
spettacolo; qui si riunivano, davanti a un buon caffe,
per intavolare conversazioni dalle piti impegnative a
quelle piu futili. La storia ha inizio nel 1850 con il
nome di “Caffé di Europa” alla strada Marina, l'odi-
erna via Bonito. §g Dopo quasi un ventennio, con
'espansione demografica il centro commerciale e tu-
ristico si sposta, se pur di poco, verso la zona di largo
“Quartuccio” che solo un secolo prima si trovava
fuori le mura; il largo Quartuccio diventa cosi la bella
piazza Principe Umberto. Nei primi del Novecento il
locale cambia nome in “Gran Caffé Excelsior” e si ar-
ricchisce di una sala ristorante; era “l'elegante ritrovo
prediletto dai forestieri e villeggianti” ma solo nel
1923, con la gestione dei fratelli Spagnuolo, viene uti-
lizzato il nome ancora in uso di “Gran Caffe Napoli”.

Allergeni

ATTENZIONE
Importante informazione alla clientela
ai sensi del regolamento UE 1169/2011

Si invita la Spettabile Clientela con allergie, intolleranze
alimentari o patologie legate al cibo, di informare il
personale, per consentirci di metterci in condizione di
evitare alcuni prodotti e di servirvi nel migliore dei modi.

“Tutti i prodotti/pietanze possono contenere, come
ingrediente o in tracce (in quanto lavorati presso lo stesso
laboratorio), le seguenti sostanze o loro prodotti derivati:
cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o loro ceppi ibridati), arachidi, soia, lupino, frutta a
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, pesce, crostacei,
molluschi, latte, uova, anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/kg.”

ATTENTION
Important information for customers,
as specified by the UE 1169/2011 ruling.

Customers are asked to inform the staff

about any food allergy, intolerance or conditions they might
have so to allow the staff to tailor the café’s

offer in the right way.

“All products/dishes may contain, as ingredient or trace
of one (due to the artisanal nature of the product),

the following substances:

gluten containing cereals (wheat, rye, barley,

oat, spelt, kamut or their hybrids),

peanuts, soy, lupin, nuts, celery, mustard,

sesame seeds, fish, shellfish, milk, eggs, sulfur dioxide
and sulfites (concentration >10 mg/kg).”



